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Rengøring og vedligehold – Stålvaske og -borde 
 
Olie/fedt 
Rens med et organisk opløsningsmiddel, vask efter med sæbevand eller et mildt rengøringsmiddel, vask 
med rent koldt vand og tør efter. 
 
Vanskelige pletter og misfarvning 
Rens med et mildt slibende rengøringsmiddel og gnub i samme retning som strukturen i overfladen, 
vask med rent koldt vand og tør efter. 
 
Ridser eller matte overflader 
Vask med et slibende rengøringsmiddel eller slib med Scotchbrite svamp (grydesvamp) på langs ad 
overfladestrukturen, vask med koldt vand og tør efter. 
 
Daglig rengøring 
Efter brug tørres vasken / bordet rent, således at der ikke er vanddråber. Det sikrer, at der ikke opstår 
kalkpletter eller andet på vaskens overflade. 
 
OBS! 
Rustfri stålvaske og stålborde kan også anløbe, selvom det sjældent forekommer. Atmosfæriske 
påvirkninger, kalk og jernholdigt vand, syredampe, udtræk af imprægnerings væske og andre kemiske 
påvirkninger kan i ekstreme tilfælde medføre, at vaskens/bordets overflade bliver skjoldet og endda 
fremtræder i en rødlig tone, der minder om rust. Denne anløbne overflade fjernes let ved brug af de i 
handelen værende rense- og pudsemidler, eksempelvis Brasso til stål, blødt skurepulver, stål rensecreme 
og ”grydesvamp” – brug ALDRIG ståluld. 
 
Stålborde: Ved frasætning af varme ting kan stålet misfarves og bule op. 
 


